
ROUâÍ 2008

KATEGORIE:
rezerva vinafiství

ODRÒDY:
Pinot noir 50 %, Saint Laurent 50 %

PRÁCE NA VINICI:
Vinici jsme o‰etfiovali v bio reÏimu.

SklizeÀ probûhla ve dnech 5. 10. - 15. 10. 2008.
Hrozny jsme sklízeli do mal˘ch bed˘nek.
Cukernatost hroznÛ byla 22 - 23° CNM.

Úroda nepfiesáhla 5 000 kg/ha.

PRÁCE VE SKLEPù:
Macerace v 1 000 l otevfien˘ch kádích pfii teplotû 8 - 12° C první 3 dny, alkoholov˘ kvas

cca 7 dnÛ, vrchol kvasu pfii 28 - 31° C. Macerace 7 dnÛ. Následnû malolaktická
fermentace pfii 18° C. Víno nebylo „oãesáno“ ãefiením ani filtrováním,

obsah SO2 je velmi nízk˘. Víno je Ïivé a bude zrát na láhvi.

V¯TAH Z CHEMICKÉ ANAL¯ZY:
alkohol 13,0 %

bezcukern˘ extrakt 24,0 g/l
zbytkov˘ cukr 1,6 g/l
celkové kyseliny 5,1 g/l

CHARAKTERISTIKA VÍNA:
Barva je temnû rudá. ChuÈ lesních jahod, ostruÏin a ãokolády. Tfiísloviny jsou vy‰‰í díky

bioprodukci a víno nepotfiebovalo barrique. Vrchol oãekáváme za 15 - 20 let.
Skladujte v temnu a pfii teplotû 12 - 15° C.

Doporuãujeme dekantovat.
Pfiípadn˘ sediment není na závadu.
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francouzská kvalita z moravsk˘ch vinic...


